
 

  

 

 

「藤枝市開業チャンス！応援事業」店舗紹介第５弾☆ 

今回は、昨年度５月にオープンした昼間も立ち寄れる居酒屋さんを紹介します！ 

 

 

 

 

 

 

～ 地元食材でこだわりの料理を提供 ～ 

店長の大石さんは、お客さんに好きなお酒とおいしい料理を味わう場

を提供したいと、榮をオープン。お酒は約 100 種類を揃え、食材は静岡

県産のものを多く使って、その日の仕入れや季節によってメニューを変

えています。メニュー表も温かみのあるものにしたいと手書きにこだわ

り、店長自ら毎日手づくりしています。 

「藤枝は有名レストランでも使われる食材が手に入りやすい上に、低

価格で仕入れることができるので、料理にはこだわっています。また、

焼津が近いため新鮮な魚介類も手に入るし、酒蔵が市内に４つもあり、

居酒屋を営むには魅力的なところですね。」と大石さん。メニュー表をみ

て迷ったときは、店長に相談すれば、飲んでいるお酒に合った料理を作

ってくれます！また、土日祝日は 14時からお店を開けているので、時間

を気にせず昼間からゆっくりとお酒を楽しむことができます。 

皆さんもおいしいお酒とおいしい料理を楽しみに出かけてみませんか？ 

～ イチオシメニュー ～ 

塩もつ煮 
５８０円（税別） 

 

                    

 

 

 

 

 

ファイル No.５ 

地酒を惹
ひ

きたてる旬の料理屋 榮
さかえ

 SAKAYE 

所在地：藤枝市駅前１丁目８－５  

電 話：０５４－６４５－３５２２ 

営業時間：平日   16：00～24：00 

     土日祝日 14：00～24：00 

定休日：月曜日 

Ｈ Ｐ：  

駐車場：なし 

 

いなばレポ～ト 
  もつ煮には珍しく、塩で味付け。 

汁にうまみが詰まっていて、それぞれの具材にそのう

まみがしみ、とても美味です。もつ臭さもなく、味付

けもシンプルなため、具材本来の甘さやうまみが 

引き立っています♪ 

焼津にある「岩崎こんに

ゃく店」の弾力があり、味

がしみやすいこんにゃくを

使用。もつがたくさん入っ

ている、店長こだわりの逸

品です！ 

 

地酒を惹きたてる旬の料理屋 榮 


